
Bosch Food Processador MUM 57860
bom modelo, gosteiEste no  o primeiro Bosch na minha cozinha, e certamente no  o ltimo. Sim,
seus equipamentos no so produzidos na Alemanha h muito tempo (com raras excees), mas o
controle de qualidade da empresa alem  muito minucioso. Portanto, acho que o Bosch brasileiro ou
chins no  pior que o europeu. O que estou, depois de comprar este processador de alimentos, mais
uma vez convencido. Comprei a pedido da minha esposa, que estava cansada de brigar com
produtos manualmente.

excelente modeloO aparelho agradou. Peguei este kit MUM5 (a srie difere apenas no contedo dos
bicos), ele desempenha todas as funes. Seguro - at voc fechar / apertar tudo, no funcionar. No 
muito inconveniente ajustar a velocidade ao usar um moedor de carne (os valores esto na parte
frontal e no so visveis), mas com o tempo voc se acostuma. H energia suficiente para a cartilagem,
mas este no  um moedor de carne industrial. Suficiente para casa/famlia. No h problemas com
massa leve (biscoito, etc. - lquido). Mas com massa para muffins ou bolinhos, j  assustador. Ao
misturar (eu interfiro na massa por 4-5 copos de farinha), comeam as “cibras do tronco”))), voc deve
segur-lo com a mo para que o tronco no v em direes diferentes.  assustador olhar, voc acha que vai
desmoronar em um momento), mas faz o trabalho bem. Existe um modelo com mais potncia, mas
no h moedor de carne. Misturador de massa pura. Se voc comprar o mesmo moedor de carne
separadamente para ele, sair um pouco caro). Ento eu me inclinei para este. Se h problemas com
sacudidelas durante o amassamento em um mais poderoso, no sei, mas o layout do casco  o
mesmo. Em geral, um dispositivo normal para o lar. Ao misturar (eu interfiro na massa por 4-5
copos de farinha), comeam as “cibras do tronco”))), voc deve segur-lo com a mo para que o tronco
no v em direes diferentes.  assustador olhar, voc acha que vai desmoronar em um momento), mas
faz o trabalho bem. Existe um modelo com mais potncia, mas no h moedor de carne. Misturador de
massa pura. Se voc comprar o mesmo moedor de carne separadamente para ele, sair um pouco
caro). Ento eu me inclinei para este. Se h problemas com sacudidelas durante o amassamento em
um mais poderoso, no sei, mas o layout do casco  o mesmo. Em geral, um dispositivo normal para
o lar. Ao misturar (eu interfiro na massa por 4-5 copos de farinha), comeam as “cibras do tronco”))),
voc deve segur-lo com a mo para que o tronco no v em direes diferentes.  assustador olhar, voc
acha que vai desmoronar em um momento), mas faz o trabalho bem. Existe um modelo com mais
potncia, mas no h moedor de carne. Misturador de massa pura. Se voc comprar o mesmo moedor
de carne separadamente para ele, sair um pouco caro). Ento eu me inclinei para este. Se h
problemas com sacudidelas durante o amassamento em um mais poderoso, no sei, mas o layout
do casco  o mesmo. Em geral, um dispositivo normal para o lar. Se voc comprar o mesmo moedor
de carne separadamente para ele, sair um pouco caro). Ento eu me inclinei para este. Se h
problemas com sacudidelas durante o amassamento em um mais poderoso, no sei, mas o layout
do casco  o mesmo. Em geral, um dispositivo normal para o lar. Se voc comprar o mesmo moedor
de carne separadamente para ele, sair um pouco caro). Ento eu me inclinei para este. Se h
problemas com sacudidelas durante o amassamento em um mais poderoso, no sei, mas o layout
do casco  o mesmo. Em geral, um dispositivo normal para o lar.


