Misturador Kenwood HB 655

modelo normal, nada de especialMorte aps 2 meses

modelo terrvelSempre confiei neste fabricante sem apelao. Seja udio de carro, cozinha ou qualquer
outra coisa. Mas, aparentemente, o0 casamento acontece com todos. No dcimo segundo de uso aps
a compra, ao fazer maionese, ficou em silncio para sempre. uma pena.

bom modeloUsado por 2 anos, sem queixas. Falhou ao cortar frutas secas, a faca comeou a rolar
na tigela principal. Um ano depois, o tpico foi apagado e, infelizmente, ficou inutilizvel.

excelente modelorecomendo a todos. Usado por 5 anos. Fizeram picols, chantilly, massa para
panguecas. timo liquidificador. MELHOR COMBINAO PREO/QUALIDADE.

excelente modeloLida com todas as tarefas complexas!compacto, h um compartimento para
guardar bicos

Muito feliz com a compra, me serviu por 4 anos e s agora quebrou. Provavelmente j sobreviveu ao
dele. Pelo dinheiro que custou h 4 anos, 250 hryvnia.

grande modeloComprei um liquidificador no incio de junho, fiquei muito satisfeito com a compra,
bate, tritura muito rapidamente, os coquetis so muito saborosos!!! conveniente para segurar na mo,
h um bico especial para armazenamento compacto, bem como peas de metal!

modelo regular2 semanas atrs, comprei um liquidificador para substituir o Kenwood HB714
guebrado. .. Eu queria um liquidificador compacto com um recipiente para moer, Sem um acessrio
para pur, mas apenas com um batedor e um picador. Em geral, o liquidificador justificou seu baixo
custo. Se voc no quer muito dele, ento um timo modelo. Ele mi legumes perfeitamente, at tentou
"esfregar" queijo, a carne picada frita se transforma na mais tenra e arejada. Comparado ao
Kenwood HB714, visivelmente menos potente, especialmente ao bater claras de ovos e creme,
embora possa ser devido ao design do batedor, que, mesmo em tamanho, difere ligeiramente do
batedor do modelo HB714. Alm disso, houve um pequeno problema em determinar o local de
armazenamento deste mvel, pois no estado montado ele bastante alto, no cabia em nenhuma
prateleira da cozinha, tive que coloc-lo na geladeira (no entanto, esses so provavelmente as
caractersticas da nossa cozinha - um grande nmero de prateleiras baixas). E mais um detalhe que
me intrigou um pouco: a tampa do picador oca por dentro e, durante a lavagem, a gua de alguma
forma entrou nela. Agora a gua est borbulhando |, ainda no descobri como despej-la de I... Mas isso
no crtico. Pelo preo, um liquidificador decente.

excelente modeloEste dispositivo foi presenteado. Trabalhei por 4 ou 5 anos, no me lembro
exatamente. Ele ganha seu dinheiro integralmente. Mas hoje houve um problema. O conector de



plstico quebrou (no sei como se chama corretamente). Aparentemente em modelos deste nvel so
todos de plstico. De acordo com 0s comentrios, eu li - para muitos, ele quebra. (no depende do
fabricante). Vou escolher um novo, para quem escolher, vale a pena. O liquidificador bom. Eu
trabalhei duro por um longo tempo (especialmente nos preparativos de inverno).

grande modeloos botes so um pouco apertados, mas muito bom - voc no vai pression-lo
acidentalmente!! especialmente quando uma criana gira por perto e tenta colocar as mos em algum
lugar!

modelo usualDepois de ler os comentrios na Internet, escolhnemos esse modelo, mas as
expectativas no foram atendidas. Embora no tenhamos usado outros liquidificadores submersveis,
no h nada para comparar.

excelente modelo

excelente modelotimo, dei para minha me, tenho um Philips HR 1372, depois de comprar Kenwood,
fiquei profundamente decepcionado com o meu, no confortvel e em geral...

timo modelogosto muito.

timo modelotimo modelo, cozinhar com ele muito mais rpido. A qualidade dos detalhes agrada.
muito conveniente armazenar bicos. Duas velocidades - voc pode ajustar a intensidade de agitao /
mistura. Sem cheiro de plstico queimado ou borracha, como nos modelos baratos. Recomendo a
todos.



