Cafeteira Siemens EQ.300 TI35A209RW

Moagem muito grosseira dos gros ha moagem mais fina por causa disso, o aroma pouco revelado
e, claro, a fora do prprio caf. muito inconveniente alterar o grau de moagem do caf, pois voc
precisa alter-lo durante a moagem, simplesmente no tem tempo para faz-lo. Ao preparar o
espresso, ele no pressiona normalmente e parte do caf vai para o enxgue.

Unidade de infuso tipo parafuso, falta de servio, cappuccino distribui em intervalos alternados
(experincias com temperatura, teor de gordura, quantidade de leite, lavagem o cappuccinatore aps
cada xcara no d resultado. tudo depende do humor da mquina de caf no momento).



